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Capaian CPL-PRODI (%) yang Dibebankan pada MK
Pembelajaran Mahasiswa mampu memahami sejarah dan perkembangan kopi, mengidentifikasi jenis kopi, melakukan

coffee cupping secara sederhana, mengoperasikan mesin espresso, membuat minuman berbasis espresso dan
latte art dasar, serta menerapkan teknik manual brewing sesuai standar operasional coffee shop.

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

- Memahami sejarah dan perkembangan kopi dunia dan Indonesia

- Mengidentifikasi jenis kopi (Arabika, Robusta, Liberika) dan karakteristiknya
- Melaksanakan coffee cupping untuk mengenali aroma dan rasa kopi

- Mengoperasikan mesin espresso dan grinder dengan benar

- Menerapkan teknik dasar espresso

- Melakukan milk steaming dan latte art dasar

- Menerapkan teknik manual brewing

Kemampuan akhir tiap tahapan belajar (Sub-CPMK)

1. Sejarah kopi dunia dan perkembangan industri kopi

2. Sejarah kopi Indonesia dan daerah penghasil kopi

3. Jenis dan varietas kopi (Arabika, Robusta, Liberika, Excelsa)

4. Karakteristik kopi berdasarkan origin (flavor, aroma, body, acidity)
5. Proses pascapanen kopi (natural, honey, washed)

6. Tingkat sangrai kopi (light, medium, dark roast)

7. Pengenalan sensory kopi (aroma, rasa, afiertaste)

. Teknik coffee cupping dan standar penilaian kopi

9. Pengenalan peralatan bar kopi dan fungsinya




1

1

1

0. Grinder kopi dan pengaturan grind size

1. Pengenalan mesin espresso dan prinsip ekstraksi
2. Teknik dasar pembuatan espresso

3. Teknik milk steaming dan basic latte art

4. Teknik manual brewing
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Korelasi CPMK terhadap Sub-CPMK
¥ ek b

Diskripsi Singkat Mata
Kuliah

4

Matakuliah ini bertujaun untuk mengetahui bagaimana operasional bar baik bar yang ada di hotel
maupun bar yang ada di luar hotel. Hal ini bertujuan untuk mahasiswa manajemen tata hidang
mengerti dan paham akan jenis-jenis minuman beralkohol yang di gunakan dan di jual di bar.
Matakuliah ini bersifat prequisit dan wajib tempuh bagi mahasiswa. Dalam hal belajar di terapkan
metode seperti diskusi, pembelajaran, simulasi dan studi kasus. Evaluasi tertulis tugas-tugas
terstruktur dan partisipasi.

Bahan Kajian Mata
Pelajaran

1

2.
. Jenis dan varietas kopi (Arabika, Robusta, Liberika, Excelsa)

. Karakteristik kopi berdasarkan origin (flavor, aroma. body, acidity)

. Tingkat sangrai kopi (light, medium, dark roast)

. Teknik coffee cupping dan standar penilaian kopi
. Pengenalan peralatan bar kopi dan fungsinya

10. Grinder kopi dan pengaturan grind size

12. Teknik dasar pembuatan espresso
13. Teknik milk steaming dan basic latte art

14. Teknik manual brewing

. Sejarah kopi dunia dan perkembangan industri kopi

Sejarah kopi Indonesia dan daerah penghasil kopi

. Proses pascapanen kopi (natural, honey, washed)

. Pengenalan sensory kopi (aroma, rasa, aftertaste)

1. Pengenalan mesin espresso dan prinsip ekstraksi

References

Utama: Pendukung:

1. Hoffmann, James. TheHodson, Jenifer. Taylor and douglas. Atlantic publishing Group,
World Atlas of Coffee ~ [2003: Florida

Contas, katsgris and chris. Thomas. 2012. The bar and Beverage
book. Wiley: Canada

Media Pembelajaran

Software: Hardware:
1. MS. Word e Laptop
2. MS. Powerpoint e Proyektor
3. Youtube ® Espresso Machine
e Grinder




Manual brewing Equipment
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Rubrik Penilaian

Bentuk Evaluasi Cap-aian s Instrumen Penilaian Tagihan (Bukti) Bobot
Pembelajaran (%) Penilaian (%)
o,
Pertemuan 1 3% Aktifitas Pembelajaran Kelas | RPS & Kontrak %
Perkuliahan
o,
Pertemuan 2 % Aktifitas Pembelajaran Kelas | Absensi, Form %
Observasi Praktikum
0,
ertemuan 3 5% Aktifitas Pembelajaran Kelas | Excel 5%
5% . : 59,
Pertemuan 4 Aktifitas Pembelajaran Absensi, Form =18
Praktikum Observasi Praktikum
Pertemuan 5 5% Rubrik Penilaian Excel %
P, 10% : 3 : 10%
ertemuan 6 Aktifitas Pembelajaran Absensi, Form ?
Praktikum Observasi Praktikum
()
Pertemuan 7 5% Rubrik Penilaian Excel 5%
5% 5 . 5%
Pertemuan 8 Aktifitas Pembelajaran Absensi, Form ¢
Praktikum Observasi Praktikum
Pertemuan 9 5% Essay Mid test paper %
5% : : 5%
|Pertemuan 10 Aktifitas Pembelajaran Kelas | Absensi, Form °
Observasi Praktikum
Pertemuan 11 % Aktifitas Pembelajaran Form penilaian 5%
Praktikum Presentasi
Pertemuan 12 3% Aktifitas Pembelajaran Kelas | Absensi, Form %
Observasi Praktikum
o,
[Pertemuan 13 5% Alktifitas Pembelajaran Form penilaian i
Praktikum Presentasi
Pertemuan 14 5% Rubrik Penilaian Absensi, Form %
Observasi Praktikum
Pertemuan 15 10% Working Plan Final test paper 10%
IPertemuan 16 17% Practicum Test Absensi, Form 17%
Observasi Praktikum
Total 100
Rubrik Penilaian Ujian Tengah Semester:
Sh Capaian . .
Kriteria / No Soal Pembelajaran (%) Baik Sekali Cukup Kurang
Soal 1 25% Menjawab 5 poin Menjawab 3 poin  [Menjawab 2 poin
utama dari pengertian |utama dari utama dari pengertian
materi engertian materi __materi
D 25% Menjawab 7 poin dari Menjawab 5 poin  [Menjawab 2 poin
” materi utama dari materi  jutama dari materi
Soal 3 25% Menjawab 10 poin Menjawab 5 poin  [Menjawab 2 poin
of dari materi utama dari materi  jutama dari metode
materi
Scald 25% Menjawab 5 poin IMenjawab 3 poin  |Menjawab 2 poin
Ca utama dari materi utama dari materi  jutama dari metode
materi




Rubrik Penilaian Ujian Akhir Semester:

(%)

Kriteria / No Soal |, _ bi“h‘;::“n = Baik Sekali Cukup Kurang
i 10% Topik berdasarkan Topik berdasarkan Topik berdasarkan
Topik relevansi terbaru relevansi terbaru yang  (fenomena yang tidak
diungkapkan untuk relevan
mendukung materi
20% Ide & Gagasan Ide & Gagasan Ide & Gagasan
Ide & Gagasan berdasarkan konsep terkini |berdasarkan konsep berdasarkan konsep
terkini yang terkini berdasarkan
diungkapkan yang fenomena yang tidak
mendukung relevan
I 50% Keakuratan standar resep  [Keakuratan eakuratan standar
Akurasi Resep memuat kecukupan dan Eesep memuat
formulasi yang sangat jelas ecukupan dan
formulasi yang tidak
jelas
, 20% Sangat Lengkap memuat  |[Lengkap memuat Tidak Lengkap
Format Working informasi pedoman informasi pedoman memuat informasi
Plan working plan working plan edoman working plan
Rubrik Penilaian Ujian Praktikum:
Capaian
Kriteria / No Soal| Pembelajaran Baik Sekali Cukup Kurang




